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MEB PEBERSALSA, 500g | skinke

i 4 stk. zittauerlag
BAGIE LOG, 4 stk, radlag
| 12 stk. perleleg
BONNER 0G 500 g grenne banner
300 g sma kartofler
KARTOFLER 3 stk. rad peberfrugt
1 dl sherryeddike
MED NBDDESMBR 100 g smer
2 fed hvidlag
100 g groft salt
Yz dl rapsolie

* Steq skinkestegen efter stegeanvisning nr. 1 eller 2.

* Placer de 3 peberfrugter i bradepanden og placer i ovn ved 225° C til de bliver
marke og mare. Kom dem i en frysepose og luk denne, lad dem sta til de er lune.
Derefter skal skindet pilles af og kernerne tages ud. Kedet fra peberfrugterne
kommes i en blender med hasselngdder og sherryeddike, smages til med =alt.

* Kom det grove salt i en bradepande og stil lagene heri. Kom bradepanden i en
forvarmet ovn ved 180° C. Tag legene ud efterhanden som de er mare og pil det
yderste lag af lige inden servering.

* Bannerne koges i letsaltet vand il de er mare, kommes i iskoldt vand og vendes
med finthakket hvidlag og koldpresset rapsolie.

* Kartoflerne koges i letsaltet vand og pilles. Smer koges op 1 en gryde. Nar det
stopper med at skumme, hazldes det over kartoflerne.




